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ONTDEK DE SMAKEN VAN MARTINIPLAZA 

In dit foodbook serveren wij een aantal suggesties voor de invulling van ontbijt, 
lunch, diner(buffet), bites en dranken. En natuurlijk kan er meer. Van zoet en 
hartig, tot borrel en snacks. De culinaire verzorging bepaalt voor een belangrijk 
deel het succes van een evenement. Wij zorgen ervoor dat het aan niets 
ontbreekt. Onze keuken gebruikt regionale en duurzame producten, waarbij we 
altijd kiezen wat het beste is voor onze gasten en het milieu. Bovendien hebben 
we een eigen kruidentuin, van waaruit we dagelijks verse kruiden oogsten voor 
onze gerechten.
 
Ons team maakt graag een voorstel op maat, passend bij jouw wensen, het 
thema van je evenement of bij het seizoen. Wij denken graag mee en hopen je 
snel te mogen verwelkomen.

Team Martiniplaza

*          vegetarisch

* Alle genoemde prijzen zijn in EUR, inclusief BTW en per persoon, tenzij anders vermeld
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Arrangementen



DRANKEN

Early start buffet (vanaf 20 personen)					          12.50
•	 Afgebakken broodjes: o.a. zachte & harde bolletjes | molenaarsbrood 
•	 Kaas & vleeswaren 
•	 Plantaardige boter 
•	 Handfruit 
•	 Sappen 
•	 Koffiebar 

Ontbijt buffet (vanaf 20 personen) 						           19.50
•	 Afgebakken broodjes: o.a. croissant | zachte & harde bolletjes |  

molenaarsbrood 
•	 Gekookt ei | fairtrade hagelslag | assortiment mini jam | kaas & vleeswaren | 

plantaardige boter 
•	 Yoghurt 
•	 Handfruit 
•	 Peren- en sinaasappelsap  
•	 Verse munt- en gemberthee | koffiebar 

Uitbreiding met warme items						         
Gekookt ei  									                 0.95  
Roerei (naturel)  								                2.00 
Roerei met gerookte zalm  							               5.00 
Uitgebakken spek  								                2.75 
Biologische volle melk  							               2.00 
Biologische karnemelk 							               2.00

4 uurs deal	 								             13.75
•	 Ontvangst met een Groninger oudewijvenkoek  
•	 Pauzemoment | koffie | thee | lekkernij
•	 Hydration juices: o.a. verse munt, citroengras en sinaasappel 

ARRANGEMENTEN
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DRANKEN

8 uurs deal									          19.75 
Ontvangst met een Groninger oudewijvenkoek  
Twee pauzemomenten | koffie | thee | lekkernij
Hydration juices: o.a. verse munt | citroengras | sinaasappel 

Frisse break									             6.65 
Pauzemoment | koffie | thee | Groningse lekkernij 
Hydration juices: o.a. citroengras | limoen | citroen | komkommer | 
rode peper 

Zoethoudertjes
Mix van mini donut | macaron | vegan brownie				        3.50 
Assortiment mini macarons							           1.50 
Mini Madeleine								            1.80 
Bananenbrood 								            1.65 
Fruit p.st.									             1.50 
Knol’s notenkoek 								            1.65 
Groninger poffert 								            3.50 
Oudewijvenkoek 								            1.65 
Martinitoren koekjes								            1.10 
Petit four met logo								            4.50

Vegan zoethoudertjes
Vegan lemon cake 	  							           1.65 
Vegan brownie 								            1.65

ARRANGEMENTEN
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Lunchbuffetten



DRANKEN

Springer lunch	 (vanaf 20 personen)		  				         24.50     
•	 Groentequiche      | salade van krielaardappel      | spinazie wrap met gerookte 

zalm
•	 Diverse broodsoorten (2 p.p.) o.a. maisbol | kaiser broodje | vezelrijk puntje 

belegd met o.a. rosbief | truffelmayonaise | roombrie | walnoot | graskaas | 
tomatentapenade

•	 Hydration juice 
•	 Sinaasappelsap

Borgman lunch (vanaf 20 personen)						          24.50
•	 Ambachtelijke rundvleeskroket | soep van ‘t moment | wortelwrap met kip 

teriyaki 
•	 Diverse broodsoorten (2 p.p.) o.a. kornbol | brioche | vezelrijk puntje belegd 

met gerookte kip | kerriemayonaise | graskaas | mosterdmayonaise | boeren-
achterham | kruidenroomkaas 

•	 Hydration juice 
•	 Sinaasappelsap

Bewuste lunch (vegan) (vanaf 20 personen)				         24.50
•	 Soep van het moment 
•	 Diverse broodsoorten (3 p.p.) o.a. sesam, lijnzaadbroodje | kaiserbroodje | 

maisbol | speltbol belegd met o.a. plantaardige kipkerriesalade | hummus | 
geroosterde groenten | vegan kipfilet | mangochutney | plantaardige kaas | 
tomatentapenade | komkommer 

•	 Hydration juice 
•	 Sinaasappelsap

Lunch Gluut&Vrij (vanaf 20 personen)					          24.50
•	 Soep van ‘t moment 
•	 Diverse broodsoorten (3 p.p.) o.a. glutenvrij broodje | glutenvrij meergranen 

broodje | glutenvrij pistolet belegd met o.a. gerookte zalm | rosbief | belegen 
graskaas 

•	 Hydration juice | sinaasappelsap

Loeks lunchbuffet (vanaf 20 personen)					          22.50
•	 Mix van diverse harde & zachte lokale broodsoorten (2 p.p.) o.a.  

sandwichbrood wit & bruin | meergranen bollen | pistolets 
•	 Soep van ‘t moment 
•	 Kaas & vleeswaren | mini potje aardbeienjam | plantaardige boter 
•	 Saladebar 
•	 Handfruit 
•	 Peren- en sinaasappelsap | hydration juices | koffiebar | verse muntthee

LUNCHBUFFETTEN
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DRANKEN
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Soep van het seizoen | broodjes | plantaardige boter 		                	        5.00 
Mosterdsoep met bosui | broodjes | plantaardige boter 	         	         	         5.00
Rundvleeskroket | Groninger mosterd 			           		          3.45
Groentekroket | Groninger mosterd 						              3.45
Mini linzencurrypie 		        		      	  	   		          3.45 
Mini groentequiche					      			           2.75 
Quinoasalade | gerookte tofu | amandelen | gegrilde groenten		          5.50
Groninger eierbal | Brander mayonaise 					             4.50

Lunch box/tas Grunn  							            15.00 
Twee belegde broodjes | flesje sap | handfruit | candybar

LUNCHUITBREIDINGEN



Bites



DRANKEN

Gezonde keuze 								            8.50
•	 Radijsjes | mini-trostomaat | hummus van rode biet | gemarineerde olijven | 

druiven | mini toast | zwarte olijf | zongedroogde tomaat | komkommersticks 
| groentechips 

Bittergarnituur I  								            8.75
•	 Oude kaas | boerenkaas | jong belegen | Groninger droge worst | mosterddip 
•	 Notenmix met o.a. amandelen | cashewnoten | pecannoten 

Bittergarnituur II								         11.00
•	 Diverse soorten worst 
•	 Oude kaas | brandnetelkaas 
•	 Notenmix met o.a. amandelen | cashewnoten | pecannoten 
•	 Twee bitterballen | Groninger mosterddip 
 
Bittergarnituur III								         12.00 
•	 Boerenkaas | jong belegen | oude kaas | bunkerkaas
•	 Groninger droge worst | flatbread wrap | geroosterde groenten | harissa- 

mayonaise 
•	 Mini oude kaas loempia | mini samosa | bitterbal 

Bittergarnituur IV (warm)  							        47.50
•	 Bitterbal | mini bami hapjes | mini-loempia | mini oude  

kaas loempia | mini kipnuggets (schaal 45 stuks)			 

Bittergarnituur V (warm) 							        57.50 
•	 Mini samosa | mini oude kaas loempia | mini-groentenloempia |  

vegetarische groentebitterbal | crunchy bloemkoolbal (schaal 45 st)  

Bitterganituur VI 								         12.50 
•	 Diverse kaas- en worst soorten | 1 bitterbal | 1 vegetarische bitterbal |  

1 crunchy bloemkoolbal								      
			    

Bitterganituur VII  
•	 Portie kaas | leverworst | grillworst 	  				        4.00

Groentebitterballen (schaal 45 stuks) 					      47.50 
Bitterballen (schaal 45 stuks)	 					      47.50 
Assortiment kaas en worst (schaal 45 stuks) 				     32.50  

BITES
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Buffetten 



BUFFETTEN
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Oosters buffet (vanaf 20 personen)   					          24.50 
•	 Rendang met witte rijst 
•	 Gele groentencurry | citroengras | limoenblad | verse groenten  
•	 Kip sukiyaki (kip in oestersaus met verse groenten) 
•	 Groene curry | zoete garnalen | courgette | limoen 
•	 Noedels met oosterse groenten 
•	 Witte kool | wortelsalade | lente ui | koriander  

Buffet de bewuste keuze (vanaf 20 personen)				         22.50 
Voorgerechten 
•	 Kidneybonensalade | kikkererwten | sjalot | paprika | olijven | mais  
•	 Gerookte tofu | zoete aardappel | komijn | olijfolie | zonnebloempitjes  
•	 Bietencarpaccio | rode ui | appel | rucola | walnoot | balsamico 
•	 Vegan fetakaas | avocado | komkommer | kropsla  
•	 Desembrood | hummus | tapenade | guacamole  

Hoofdgerechten  
•	 Thaise groentecurry | kokosrijst | verse groenten | sjalot | citroengras | kurkuma 

| gember | kokosmelk 
•	 Orecchiette | broccoli | champignons | zongedroogde tomaat | amandelen  
•	 Vegan gehaktballetjes | tomatensalsa | zoete aardappelpuree | basilicumolie  
•	 Aardappels uit de oven met rozemarijn | tijm | knoflook | olijfolie  
•	 Geroosterde groenten | paprika | courgette | aubergine | olijfolie |  

pijnboompitten  
•	 Groene salade | diverse slasoorten | kruidendressing | rauwkost     
 
Loeks buffet (vanaf 20 personen)						           29.50 
•	 Langzaam gegaarde runderbrisket | rodewijnjus 
•	 Gebakken witvis | citroen | remouladesaus 
•	 Gestoofde kippendijen | bonne femme-groenten (o.a champignons, wortel, ui) 
•	 Groentenquiche 
•	 Wisselende aardappel- en warme groentegarnituur | saladebar 

Grunniger stamppotklassiekers (keuze uit max. 3 stamppotten) 		       13.75
•	 Stamppot boerenkool								         
•	 Stamppot pompoen | rucola | geitenkaas | pompoenpitten		   
•	 Stamppot broccoli | feta | geroosterde amandelen 		   
•	 Kapucijnersschotel | spekjes | uien | piccalilly		   
•	 Stamppot hete bliksem | aardappel | uien | appel	 	

(Incl. zilveruien, augurken, Groninger mosterd en jus)



BUFFETTEN
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Uit te breiden met o.a. 
Gehaktbal 	  								                4.00
Hachee	      								                4.50
Mini gehaktballen		    						              3.00
Mini vega gehaktballen 	  	  					             3.00 
Rookworst	  								                3.50 
Speklap	   								                4.50 
Vegetarische rookworst 							               4.50
Uitgebakken spekjes 								                3.25

Italiaans buffet (vanaf 20 personen)					          26.00 
Warme gerechten 
•	 Pollo a la caciatore (‘kip van de jager’ stoofschotel) 
•	 Lasagna Bolognese 
•	 Orchettie pastaschotel | rode paprika | broccoli | bosui | oregano | olijfolie | 

Parmezaanse kaas  
•	 Frittata | spinazie | tomaat | basilicum | Parmezaanse kaas  
•	 Ratatouille pastaschotel | mediterrane kruiden  

Bijgerechten 
•	 Salade caprese | verschillende soorten tomaat | buffelmozzarella | basilicum | 

olijfolie  
•	 Salade van Romain sla | roodlof | olijven | rode ui | kikkererwten | zongedroog-

de tomaat  
•	 Tomatentapenade | pesto 
•	 Focaccia met rozemarijn 
•	 Pagnotta (ciabatta wit stokbrood)

Dessert buffet	(vanaf 20 personen)						           13.75 
Brownie 
Tiramisu 
Panna cotta met rood fruit 
Cheesecake 
Vers fruit | boerenhangop 
Bavaroise 
Slagroom



	 Dranken



DRANKEN

Warme dranken  
Koffie										              3.00  
Espresso 									             3.20  
Dubbele espresso 								            3.50 
Cappuccino 									             3.75  
Latte macchiato 								            3.75 
Warme Chocomel 								            3.85  
Slagroom 									             0.55  
Thee 										              3.00  
Verse muntthee 								            3.75 
Gemberthee 									             3.75 
Kan koffie	  								         11.50  
Kan thee	  								         11.50  

Frisdranken  
Frisdrank 									             3.50  
Frisse Hooghoudt limonades 							          2.50 
Hydration juices								            2.50  
Smoothies 									             4.95 
Appelsap | tomatensap | jus d’orange 					         3.50  

Zuiveldranken  
Melk 										              3.20  
Karnemelk 									             3.20  
Chocolademelk 								            3.75 

Bieren van de tap 
Budweiser 									             3.60  
Hertog Jan 									             4.50  
Leffe Blond 									             4.50  
Seizoensbieren 								            4.50  

Bier op fles  
Hoegaarden Citrus 0.0 							           3.75  
Hertog Jan 0.0 								            3.75  
Budweiser 									             3.60  
Hertog Jan Weizener 								           4.50  
Leffe Blond									             4.50  
 
Aperitieven  
Diverse aperitieven (vanaf) 							           4.40  
Diverse cocktails (vanaf)							           7.50 
Bozu hard iced tea peach							           5.00
Bozu hard iced tea green							           5.00
Bozu hard iced tea mango							           5.00
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DRANKEN

Wijnen  
Wit - La Vida Bohemia, Spanje, Verdejo 					              4.75
fris en soepel 	 		    
Wit - Dom Minval, Frankrijk, Chardonnay/Viognier			    	          5.75
vol en krachtig 
Rood - La Vida Bohemia, Spanje, Cabernet Sauvignon-Syrah  		           4.75
stevig en fruitig 
Rood - Dom Minval, Frankrijk, Merlot/Cabernet 			    	          5.75
robuust en kruidig 
Rosé - La Vida Bohemia, Spanje Garnacha Rose 				             4.75 
fruitig en fris 

Rosé - Solval, Frankrijk, Lanquedoc, Grenache 				             5.75
bloemig en vol 

Mousserende dranken 
Glas cava 									                  5.75  
Fles cava 									               27.50  

Champagne glas (vanaf) 						          	       13.75 

Fles champagne								              62.50 

		

		

Dit foodbook omschrijft ons standaard aanbod. Heb je andere wensen? 
Bijvoorbeeld een koffiecorner, een walking diner, een  galadiner of foodfestival voor 
je gasten? We maken graag een voorstel op maat. Neem contact op met onze 
eventmanagers via: 050 5222 620

DRANKEN
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LEVERANCIERS

Wij werken samen met lokale leveranciers waardoor zoveel mogelijk producten 
uit de regio komen.

De Kaaskop 
‘Zoals de naam al doet vermoeden, verkopen wij allerlei soorten kaas, maar kan 
je bij ons ook terecht voor noten, tapas, wijn, bier, zuivel en andere delicates-
sen. Wij halen zoveel mogelijk producten van dichtbij. Rechtstreeks van de boer, 
kaasmaker, brouwer, kok of chocolatier.’ 

Brandt & Levi
‘Brandt & Levie is ontstaan omdat we zagen dat er veel mis ging in de vlees-
industrie. Daarom wilden we met onze eigen worstmakerij Nederland laten zien 
dat het ook anders kon en maken we sinds 2011 charcuterie van alleen het 
beste vlees.’

Schulp
‘Wie Schulp drinkt, proeft fruit. Als fruitkenners staan wij op de schouders van 
vier generaties Schulp-fruittelers voor ons. Dankzij die ervaring maken wij dag in 
dag uit heerlijk puur en natuurtroebel sap.’

Borgman
‘Al meer dan 100 jaar leveren wij banket, taart, zelfgemaakte bonbons en 
chocolade. Gemaakt volgens originele receptuur en elke dag vers. Wij creëren 
onze producten van natuurlijke ingrediënten. En we produceren zoveel mogelijk 
zelf.’

Ommelanden Zuivel
‘Ommelanden Zuivel staat voor de verbinding tussen stad en platteland, van 
boer tot consument, wij bieden een breed assortiment aan producten zoals melk, 
yoghurt, kefir en crème fraiche.’

B&B ambachtelijke bakkerij
‘Voor al uw brood, banket en catering support. Ambachtelijk bereid voor een 
betere kwaliteit.’

Groenteboer Boer&Chef
‘Wij streven ernaar om een georganiseerde en transparante korte-keten te 
faciliteren. Wij zijn betrokken bij elke stap; vanaf de oorsprong van de producten 
tot aan de distributie naar uw keuken.’
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Wist je dat Martiniplaza een Brasserie heeft? 

Brasserie Loeks is een moderne Brasserie met een warme, gezellige en informele sfeer. 
De ideale plek om elkaar te ontmoeten en geschikt voor diverse gelegenheden. Wij 

werken met een eigen kaart die elk seizoen verandert, zodat je telkens kunt genieten van 
verse en seizoensgebonden gerechten. Loeks kan ook worden gebruikt voor 
personeelsfeesten, bedrijfsbijeenkomsten of andere (zakelijke) evenementen. 

Meer informatie vind je op www.brasserieloeks.nl


